
Restaurant LUPICIA
NISEKO Dinner MenuRestaurant LUPICIA

NISEKO

※表示価格は全て税込価格です。　*All prices are tax included.

Appetizer 前 菜Soup ス ープPasta パ ス タ

Salad サ ラダ

Fish Carpaccio
Yuzu �avor

鮮魚のカルパッチョ
柚子の香り

¥1,800

アトランティックサーモンのマリネ リンゴと山わさびのピュレ

Green Salad . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥700

Caesar Salad . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥1,000

Caprese of Fruit Tomatoes . . . . . . . . . ¥1,600

Tofu and Avocado Salad . . . . . . . . . . . ¥1,600

Steamed Vegetables . . . . . . . . . . . . . . . ¥2,000
with Bagna Cauda sauce

グリーンサラダ

シーザーサラダ

フルーツトマトのカプレーゼ

豆腐とアボカドのサラダ

温野菜バーニャカウダ

Hokkaido Corn Soup. . . . . . . . . . . . . . ¥1,000

Hokkaido Potato Soup. . . . . . . . . . . . . ¥1,000

Pumpkin Soup . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥1,000

Hokkaido Sunchoke Soup. . . . . . . . . . ¥1,000

Creamy Mushroom Soup . . . . . . . . . . ¥1,000

Yoichi Crab Bisque . . . . . . . . . . . . . . . . ¥1,000

北海道産 コーンスープ

北海道産 ポテトスープ

パンプキンスープ

北海道産 菊芋スープ

５種のキノコクリームスープ

余市産 ヘラガニビスク

Spaghetti Bolognese . . . . . . . . . . . . . . . ¥2,400

Spaghetti Carbonara . . . . . . . . . . . . . . ¥2,400

Spaghetti Peperoncino. . . . . . . . . . . . . ¥2,400

Napolitan . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥2,400
Japanese ketchup spaghetti

Lasagna . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥2,400

ボロネーゼ

カルボナーラ

ペペロンチーノ

ナポリタン

ラザニア

Others そ の 他
French Cheese Platter . . . . . . . . . . . . . ¥2,000

Fried Potatoes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥800

Assorted Homemade Bread . . . . . . . . . . ¥600

Rice. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . small ¥600
large ¥800

Garlic Rice . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥1,000

フランス直送 チーズ盛り合わせ

フライドポテト

自家製パン盛り合わせ

ライス

ガーリックライス

Akkeshi Fresh Oyster
厚岸産 生牡蠣

2pcs ¥900
6pcs ¥2,400

小海老のアヒージョ

Sauteed Mushrooms. . . . . . . . . . . . . . . ¥1,800
with So� Boiled Egg and Cherry Vinegar

Spanish Garlic Shrimp. . . . . . . . . . . . . ¥2,400

Marinated Atlantic Salmon. . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥2,400
with Apple and Horseradish purée

キノコのソテー 温泉卵添え
シェリービネガー風味

Tarti�ette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥2,400
baked potatoes, reblochon cheese and bacon
タルティフレット

Spaghetti Pomodoro . . . . . . . . . . . . . . ¥2,400
ポモドーロ

*You can replace the spaghetti with gluten-free pasta.
スパゲッティの麺はグルテンフリーに変更することも可能です。

A dish from Savoy 
in the French Alps. 
A popular après-ski 
m e a l  a s  a  “ b o d y  
warming” dish.

フランス・サヴォワ地方
発祥。「体を温める料理」
として、アフタースキーに
好んで食されています。



Restaurant LUPICIA
NISEKO

※仕入れの状況により、内容を変更する場合があります。　*The menu may vary depending on the market.

Vegetable Dishes 野菜料理 Meat Dishes 肉料理

Fish Dishes 魚料理

Braised Wagyu Boneless Ribs (100g) . . . . ¥4,200
in Red Wine, served with Potato purée

Grilled Spare Ribs (200g) . . . . . . . . . . . . ¥4,200
with Onion sauce

Niseko Tofu Steak . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥3,800
with Avocado and Colorful Vegetables sauce

King Salmon Steak in Rare . . . . . . . . . ¥3,800
with Herb and Lemon sauce

Sauteed Scallops . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥3,800
with Vegetable purée and Herb sauce

羊蹄豆腐ステーキ アボカドと彩り野菜のソース

キングサーモンの厚切りステーキ ハーブレモンソース

特大ホタテのソテー 野菜のピュレとハーブソース

Roasted Hokkaido Venison. . . . . . . . . ¥4,200
with Berry sauce

Hokkaido Black Wagyu Fillet Steak (150g)
with Tru�e sauce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ¥12,000

Grilled Lamb Chops (160g) . . . . . . . . . ¥4,200
with Flavored Couscous sauce

蝦夷鹿のロースト ベリーソース

道産黒毛和牛フィレ肉のステーキ トリュフソース

ラムチョップグリル クスクスフレーバーソース

和牛バラ肉の赤ワイン煮込み ポテトピュレ添え スペアリブのグリル オニオンソース

Hokkaido Beef Fillet Steak (150g) . . . . . . . . . . ¥4,200
with Red Wine sauce
道産牛フィレ肉のステーキ 赤ワインソース

Hokkaido Beef Bavette Steak (150g). . . ¥4,800
with Mustard sauce
道産牛バベットステーキ 香草パン粉焼き マスタードソース

Sirloin Steak -New York Style
サーロインステーキ ニューヨークスタイル

150g ¥6,500
300g ¥12,000


